
uchos lo se–alan como el
elemento m‡s importante en
la producci—n del vino, y es,
sin lugar a dudas junto con

el pH, la medici—n m‡s importante que
debe efectuarse en cada laboratorio

vin’cola y es que sin la adici—n adecuada
de anh’drido sulfuroso, el riesgo de
hacer vinagre en vez de vino es alto.
Esto, porque el anh’drido sulfuroso
(SO2) es un poderoso antioxidante y
antimicrobiano, es decir, controla la

aparici—n de bacterias acŽticas respon-
sables de la producci—n del vinagre.

Adem‡s, previene otras infecciones y
evita la acci—n de levaduras no deseadas,
potenciando la acci—n de las levaduras
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